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เอ็นไอเอ ผนกึไทยยเูนยีนฯ - ม.มหดิล ผดุสเปซ-เอฟ"บิก๊เซ็น

เตอรป์ัน้ฟู้ ดสตารท์อพัระดบัโกลบอล" แหง่แรกของไทย พรอ้ม
เสริฟ์สูต่ลาดโลก 

Source - ขา่วประชาสมัพันธใ์นประเทศ 
Monday, February 04, 2019, 17:11 
         ส านักงานนวตักรรมแหง่ชาต ิ(องคก์ารมหาชน) หรอื NIA รว่มกับ บรษัิท ไทยยเูนีย่น 
กรุ๊ป จ ากัด (มหาชน) และคณะวทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยมหดิล ลงนามความรว่มมอื 
"โครงการบม่เพาะและเรง่การเตบิโตทางธรุกจิเทคโนโลยอีาหาร (Foodtech Incubator & 
Accelerator Program; FIAP)" ภายใตช้ือ่ "SPACE-F" เพือ่บม่เพาะและพัฒนา
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิเริม่ตน้ดา้นธรุกจินวตักรรมอาหาร (FoodTech Startup) ตลอดจน
เรง่รัดการเตบิโตทางธรุกจิสูต่ลาดเอเชยี รวมทัง้ยังเป็นแพลตฟอรม์กลางทีช่ว่ยเชือ่มโยง
วสิาหกจิเริม่ตน้ดา้นธรุกจินวตักรรมอาหารเขา้กับผูเ้ลน่ทีส่ าคัญในระบบนเิวศ เชน่ องคก์ร
ภาครัฐ บรษัิทขนาดใหญ ่นักลงทนุ และ สถาบันการศกึษา  
          ดร.พันธุอ์าจ ชยัรัตน ์ผูอ้ านวยการส านักงานนวตักรรมแหง่ชาต ิ(องคก์ารมหาชน) 
เปิดเผยวา่ NIA ไดเ้ล็งเห็นถงึโอกาสเตบิโตของอตุสาหกรรมอาหารทีเ่พิม่มากขึน้ทกุปี ไม่
วา่จะเป็นการผลติ การสง่ออก การบรกิาร การแปรรปู รวมถงึการเป็นทีย่อมรับในแวดวงระดับ
โลก โดยบรบิทเหลา่นีเ้ป็นปัจจัยทีเ่อือ้ตอ่การน าไปตอ่ยอดธรุกจิหลายแขนง ทัง้กลุม่
วสิาหกจิขนาดใหญ ่ธรุกจิเอสเอ็มอ ีรวมทัง้วสิาหกจิเริม่ตน้ (สตารท์อัพ) ทีข่ณะนีจ้ าเป็น
จะตอ้งเปลีย่นวธิกีารด าเนนิธรุกจิใหทั้นตอ่การเปลีย่นแปลง โดยเฉพาะการหันมาประยกุตใ์ช ้

นวตักรรมและความคดิสรา้งสรรค ์เพือ่สรา้งมลูคา่เพิม่ใหก้ับผลติภัณฑแ์ละธรุกจิ นอกจากนี ้
ยังจะตอ้งเปลีย่นการแขง่ขนัจากรปูแบบเดมิๆ มาเป็นการแขง่ขนัดว้ยไอเดยีและความ
แตกตา่ง ซึง่การผลักดันกระบวนการเหลา่นีถ้อืเป็นเครือ่งมอืทีจ่ะชว่ยยกระดับให ้
อตุสาหกรรมอาหารไทยมศีักยภาพและความยั่งยนืมากขึน้  
          ดร.พันธุอ์าจ กลา่วตอ่วา่ ลา่สดุ NIA ในฐานะผูเ้ชือ่มโยงระบบนวตักรรมของประเทศ 
และผูข้บัเคลือ่นแพลตฟอรม์สตารท์อพัไทยแลนด ์ไดเ้ล็งเห็นถงึโอกาสและความส าคัญของ
การพัฒนานวตักรรมอาหาร และ FoodTech Startup จงึด าเนนิความร่วมมอืกับ บรษัิท ไทย
ยเูนีย่น กรุ๊ป จ ากัด (มหาชน) และคณะวทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยมหดิล รเิริม่และ
ด าเนนิการพัฒนา FoodTech Incubation and Acceleration Program ภายใตช้ือ่ 
"SPACE-F: สเปซ-เอฟ" โดยเนน้ใน 9 ดา้น ไดแ้ก ่1. อาหารเพือ่สขุภาพ (Health & 

Wellness) 2. โปรตนีทางเลอืก(Alternative Proteins) 3. กระบวนการผลติอาหารอัจฉรยิะ 
(Smart Manufacturing) 4. บรรจภุัณฑแ์หง่อนาคต (Packaging Solutions) 5. สว่นผสม
และอาหารใหม ่(Novel Food & Ingredients) 6.วัสดชุวีภาพและสารเคม ี(Biomaterials & 
Chemicals) 7. เทคโนโลยกีารบรหิารจัดการรา้นอาหาร (Restaurant Tech) 8. การ
ตรวจสอบควบคมุคณุภาพและความปลอดภัยอาหาร (Food Safety & Quality) และ9. 
บรกิารอัจฉรยิะดา้นอาหาร (Smart Food Services) โดย NIA ตัง้เป้าวา่โครงการ SPACE-F 
นีจ้ะมสีว่นชว่ยในการเพิม่จ านวนวสิาหกจิเริม่ตน้ดา้นธรุกจินวตักรรมอาหารในประเทศไทยไม่
ต า่กวา่ 60 ราย ภายในระยะเวลา 3 ปี ตลอดจนตอกย ้าภาพลักษณ์การเป็น "ครัวโลก" และ
รักษาขดีความสามารถอตุสาหกรรมอาหารของประเทศไทยใหด้ไีดย้ ิง่กวา่เดมิ  
          ดา้น นายธรีพงศ ์จันศริ ิประธานเจา้หนา้ทีบ่รหิาร บรษัิท ไทยยเูนีย่น กรุ๊ป จ ากัด 
(มหาชน) กลา่ววา่ ไทยยเูนีย่นในฐานะบรษัิทผูป้ระกอบการดา้นอาหารทะเลระดับโลก 
นอกจากเราจะมุง่มั่นกับการพัฒนาบคุลากรแลว้ เรายังใหค้วามส าคัญดา้นนวัตกรรมควบคูไ่ป
กับการพัฒนาอยา่งยั่งยนื เพราะเราเชือ่วา่นีค่อืพืน้ฐานทีส่ าคัญในการสรา้งอนาคตของ
อตุสาหกรรมอาหารทะเล และยังเป็นความแข็งแกร่งของบรษัิทในการเดนิหนา้สูค่วามส าเร็จ
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บนเวทธีรุกจิอาหารโลก เมือ่สีปี่ทีแ่ลว้ไทยยเูนีย่นไดร้เิริม่ความรว่มมอืกับคณะวทิยาศาสตร ์
มหาวทิยาลัยมหดิลจัดตัง้ศนูยน์วัตกรรมไทยยเูนีย่นขึน้ทีป่ระเทศไทยเพือ่  
          เป็นศนูยก์ลางการวจัิยและพัฒนาทัง้ในแงเ่ทคโนโลย ีการผลติและผลติภัณฑข์อง
บรษัิทในเครอืท่ัวโลก วนันีเ้รามคีวามยนิดทีีไ่ดส้นับสนุนและพัฒนาผูป้ระกอบการวสิาหกจิ
เริม่ตน้ดา้นธรุกจินวตักรรมอาหาร ผมหวังเป็นอยา่งยิง่วา่ SPACE-F จะเป็นก าลังส าคัญใน
การผลักดันอตุสาหกรรมอาหารของไทยใหเ้ตบิโตอยา่งยั่งยนืตอ่ไป  
          ขณะที ่รศ.ดร.สทิธวิฒัน ์เลศิศริ ิคณบด ีคณะวทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยมหดิล 
กลา่ววา่ Tech-based startup ทัง้หลายลว้นเกดิจากนวตักรรมทีม่าจากงานวจัิย โดย
แนวคดินีเ้ริม่เป็นทีคุ่น้เคยของผูป้ระกอบการรุน่ใหม ่ซึง่ Ecosystem ของสถาบันการศกึษา
ดา้นวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยชีัน้สงูนัน้เป็นสิง่ทีข่าดไมไ่ดใ้นการสนับสนุนการสรา้ง
นวตักรรมจากการวจัิย ดังนัน้คณะวทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยมหดิล จงึเป็นหนึง่ในผูร้ว่ม
กอ่ตัง้ SPACE-F เพือ่สรา้ง FoodTech startup ผลักดันการสรา้งนวตักรรม และพัฒนา
บัณฑติทีส่นใจใหเ้ป็น Enterpreneur ในอนาคต โดยคณะวทิยาศาสตรจ์ะสนับสนุน 
Ecosystem ในการท างานวจัิยอันไดแ้ก ่สถานที ่หอ้งปฏบิัตกิารงานวจัิย นักวจัิย องคค์วามรู ้
ตลอดจนผลงานวจัิยทีม่อียู ่คณะวทิยาศาสตรห์วงัวา่การรว่มมอืกันของพันธมติรทัง้สามฝ่าย
จะเพิม่อตัราความส าเร็จของ Startup เหลา่นี ้จนกระท่ังสามารถสรา้ง Impact ตอ่เศรษฐกจิ
ในระดับประเทศไทยและระดับโลกตอ่ไป  
          SPACE-F ตัง้อยูใ่นท าเลกลางกรงุเทพมหานคร ซึง่อยูใ่นพืน้ทีข่องยา่นนวตักรรม
การแพทยโ์ยธ ีทีส่ะดวกตอ่การเดนิทางทัง้จากสนามบนิและการเดนิทางเชือ่มตอ่ไปยัง
สถานทีต่า่งๆ ท่ัวกรงุเทพฯ ประกอบกับโครงสรา้งพืน้ฐานส าคัญทีอ่ยูโ่ดยรอบ เชน่ กระทรวง 
โรงพยาบาล มหาวทิยาลัย หน่วยงานวจัิย/ทดสอบ ฯลฯ จะสง่เสรมิให ้SPACE-F เป็นพืน้ที่
ทีเ่อือ้ตอ่การพัฒนานวตักรรมและธรุกจิสตารท์อัพ โดยภายใตพ้ืน้ทีอ่ านวยความสะดวกกวา่ 
1,000 ตารางเมตร ณ คณะวทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยมหดิล ซึง่ไดถ้กูจัดสรรใหเ้ป็นพืน้ที่
ส าหรับท างานร่วมกัน ส านักงานชัว่คราว หอ้งประชมุ และหอ้งปฏบิัตกิารส าหรับการพัฒนา
ตน้แบบนวตักรรมอาหาร จะมกีารจัดหาอปุกรณ์เครือ่งมอื และสิง่อ านวยความสะดวกตา่งๆ 
ตามความจ าเป็นและความตอ้งการของสตารท์อัพทีจ่ะเขา้มาใชบ้รกิารพืน้ที ่รวมทัง้หลักสตูร 
บคุลากร และการสนับสนุนทรัพยากรดา้นการเงนิก็จะถกูรวบรวมไวท้ีน่ีอ่ยา่งครบครัน  
          ส าหรับผูท้ีส่นใจรายละเอยีด สามารถสอบถามขอ้มลูเพิม่เตมิไดท้ี ่ส านักงาน
นวตักรรมแหง่ชาต ิ(องคก์ารมหาชน) โทรศัพท ์02-0175555 ตอ่ 525 (จติรภณ) เว็บไซต ์
www.nia.or.th หรอื facebook.com/niathailand   
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
ทีม่า: เจซแีอนดโ์ค พับลคิรเีลชัน่ส ์


