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ม.มหดิล ลยุปนนวัตกรอาหารโลกโครงการ SPACE-F

เมษายน 28, 2021 | By Techsauce Team

1 ใน 100 มหาวิทยาลัยโลก คือเป�าหมายของการก้าวสูร่ะดับนานาชาติ ของสถาบัน
อุดมศึกษา ด้วยการพัฒนานวัตกรรมอันเป�นประโยชน์ต่อมวลมนุษยชาติ ในฐานะที�
ประเทศไทยเป�นแหล่งทรพัยากรทางอาหารที�สําคัญอันอุดมสมบูรณ์ จะดีแค่ไหนหากไทย
จะสามารถชว่ยยกระดับคุณภาพชีวิตของชาวโลกได้ด้วยนวัตกรรมอาหาร

ศาสตราจารย์ นายแพทย์บรรจง มไหสวริยะ อธิการบดีมหาวิทยาลัยมหิดล กล่าวในฐานะ
หนึ�งในประธาน Co - Founder ของโครงการ SPACE-F ซึ�งเป�นโครงการความรว่มมือ
พัฒนานวัตกรรมอาหารแหง่แรกในประเทศไทย และภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ที�มี
เป�าหมายมุง่สูร่ะดับโลก ว่า จากที� มหาวิทยาลัยมหิดล ได้มีความรว่มมือกับ สถาบัน
นวัตกรรมแหง่ชาติ (NIA) และ บริษัท ไทยยูเนี�ยน กรุ๊ป จํากัด (มหาชน) ตั�งแต่ป� 2562 ใน
ฐานะที�มหาวิทยาลัยมหิดลเป�นฝ�ายสนับสนุนด้านองค์ความรู้ โดยในระยะแรกเริ�มจากใน
ระดับคณะ ซึ�งมีคณะวิทยาศาสตร์เป�นคณะทํางานหลัก ต่อมาได้มีการขยายผลสูร่ะดับ
มหาวิทยาลัย โดย สถาบันบริหารจัดการเทคโนโลยีและนวัตกรรม  (iNT) มหาวิทยาลัย
มหิดล ได้เข้ามามีบทบาทหลักในการบริหารจัดการ เนื�องจากโครงการ SPACE-F ได้มีการ
ขยายเป�าหมายจากการมุง่สูก่ารเป�นครัวโลก หรือ "Kitchen of the World" สูก่ารเป�น
"Silicon Valley Food Tech" เพื�อการบม่เพาะนวัตกรอาหารโลก อีกทั�งในป�ที�สองของโครง
การฯ ได้มีภาคเอกชนให้ความสนใจรว่มมือเพิ�มขึ�น คือ บริษัท ไทยเบฟเวอเรจ จํากัด
(มหาชน) รว่มเป�น Corporate Partner และในสว่นของ Supporting Partners ได้แก่
บรษัิท เบทาโกร จํากัด (มหาชน) และ บริษัท ดีลอยท์ ทู้ช โธมัทสุ ไชยยศ จํากัด 

"ด้วยความพร้อมด้านบุคลากรและองค์ความรู้ด้านนวัตกรรมอาหาร เชื�อมั�นว่า
มหาวิทยาลัยมหิดลจะสามารถต่อยอดสูก่ารผลักดันให้ประเทศไทยเป�นที�พึ�งของชาวโลก
ด้านการผลิตอาหารคุณภาพจากนวัตกรรมอาหาร ซึ�งจะเป�นประโยชน์ต่อมวลมนุษยชาติ
บนพื�นฐานความเชี�ยวชาญทางวิชาการในสาขาต่างๆ ที�เกี�ยวข้องของมหาวิทยาลัยมหิดล
ซึ�งเป�นเป�าหมายที�ยิ�งใหญก่ว่าการมุง่สู ่1 ใน 100 มหาวิทยาลัยโลก" ศาสตราจารย์ นาย
แพทย์บรรจง มไหสวริยะ อธิการบดีมหาวิทยาลัยมหิดล กล่าว

รองศาสตราจารย์ ดร.กัณยารตัน ์สไุพบูลยวั์ฒน ภาควิชาเทคโนโลยีชีวภาพ คณะ
วิทยาศาสตร ์มหาวิทยาลัยมหิดล กล่าวเสริมในฐานะ Project Manager ของคณะ
วิทยาศาสตร ์มหาวิทยาลัยมหิดล ที�สง่เสริม Entrepreneurial & Innovation Ecosystem
รว่มกับภาคเอกชนแบบ Public-Private Partnership ตั�งแต่การก่อตั�ง Global Innovation
Incubator ในป� 2558 จนมาถึงโครงการ SPACE-F รุน่แรกเมื�อป� 2562 ว่า คณะ
วิทยาศาสตร ์มหาวิทยาลัยมหิดล มีประสบการณ์ในการสร้างสรรค์นวัตกรรมสูก่ารเป�น
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ทรพัย์สินทางป�ญญา จากที�ผา่นมาได้มีการจัดตั�ง Venture Club เพื�อสง่เสริมให้นักศึกษา
อาจารย์ และนักวิจัยได้พัฒนาผลงานวิจัยสูเ่ชิงพาณิชย์ นอกจากนี�ยงัมีจุดแข็งด้านงานวิจัย
deep tech ซึ�งสามารถผลักดันสูก่ารสร้างสรรค์นวัตกรรมที�สง่ผลกระทบในระดับชาติและ
นานาชาติได้หลากหลาย โดยเฉพาะอยา่งยิ�งด้านนวัตกรรมอาหาร  ซึ�งที�ผา่นมา ได้รว่มผลัก
ดันให้นกัศึกษา และนักวิจัยของคณะฯ ได้ก้าวสู้การเป�นสตาร์ทอัพของโครงการ SPACE-F
เพื�อรว่มสรา้งสรรค์นวัตกรรมอาหารคุณภาพสูร่ะดับโลกได้ต่อไป

"เป�นที�นา่ยินดีที�ในป�นี�ที�นอกจาก สถาบันบริหารจัดการเทคโนโลยีและนวัตกรรม
มหาวิทยาลัยมหิดล (iNT) ได้เข้ามามีบทบาทหลักในการบริหารจัดการแลัว ยังได้ทัพเสริม
จาก วิทยาลัยนานาชาติ มารว่มกับ คณะวิทยาศาสตร ์ในการผลักดันโครงการ SPACE-F ใน
นามมหาวิทยาลัยมหิดล ให้คงเดินหน้าต่อไปอยา่งไมห่ยุดยั�งในการนําองค์ความรู้มาสร้าง
สรรค์เพื�อตอบสนองยุทธศาสตร์ชาติ และเพื�อประโยชน์แหง่มวลมนุษยชาติตามปรัชญา
ของมหาวิทยาลัยมหิดล" รองศาสตราจารย์ ดร.กัณยารัตน์ สุไพบูลยวั์ฒน กล่าว

ศาสตราจารย์ ดร. นายแพทย์ภัทรชัย กีรติสิน ผู้อํานวยการสถาบันบริหารจัดการ
เทคโนโลยีและนวัตกรรม (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล กล่าวในฐานะรองประธาน Co-
Founder ของโครงการ SPACE-F ว่า ด้วยประสบการณ์ที�คร�าหวอดด้านการบม่เพาะสูก่าร
เป�นสตารท์อัพ เพื�อผลักดันนวัตกรรมสูเ่ชิงพาณิชย์ของโครงการ SPACE-F รว่มกับ สถาบัน
บรหิารจัดการเทคโนโลยีและนวัตกรรม (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล เชื�อมั�นได้ว่าจะสามารถ
ผลักดันให้โครงการ SPACE-F พัฒนานวัตกรรมอาหารสูร่ะดับโลกเพื�อประโยชน์แหง่มวล
มนุษยชาติ โดยที�ผา่นมา สถาบันบริหารจัดการเทคโนโลยีและนวัตกรรม (iNT)
มหาวิทยาลัยมหิดลได้มีบทบาทในการป�� นงานวิจัยและผลงานนวัตกรรมด้านอาหาร ตั�งแต่
การบม่เพาะในระยะเริ�มต้น สูก่ารพัฒนาต่อยอดผลิตภัณฑ์สูเ่ชิงพาณิชย์ และมุง่มั�นพัฒนา
นวัตกรให้ตอบโจทย์กลุ่มสตารท์อัพต่อไปให้ได้มากที�สุด

ซึ�งในอาหารแต่ละอยา่งมีองค์ประกอบมากมาย วัตถุดิบอาหารหนึ�งอยา่ง (ingredient)
สามารถนําไปเป�นสว่นประกอบของอาหารได้อีกหลายอยา่ง แต่จะทําอยา่งไรที�จะทําให้
วัตถดิุบแต่ละอยา่งสามารถประกอบกันเป�นอาหารคุณภาพ ที�มีรสเลิศ และมากด้วยคุณค่า
ทางอาหาร ในทรัพยากรที�มีความจํากัดมากขึ�น หรือในบริบทที�แตกต่างกันไป ด้วยบทบาท
ของการเป�นผู้นําในการสรา้งสรรค์องค์ความรู้ของมหาวิทยาลัยมหิดล จะสามารถทําให้งาน
วิจัยด้านอาหารจากในห้องปฏิบัติการได้รับการต่อยอดสูเ่ชิงพาณิชย์ให้เกิดคุณค่าและคุ้ม
ค่าได้ต่อไป

นอกจากนี� ในการสรา้งสรรค์สตารท์อัพนั�นต้องเตรียมความพร้อมในหลายด้าน ซึ�งนวัตกรที�
ได้รบัคัดเลือกให้เข้ารว่มโครงการต่างมีผลิตภัณฑ์เป�นของตัวเองอยูแ่ล้ว บทบาทของ
โครงการ SPACE-F คือ วางหลักสูตรบม่เพาะสูก่ารเป�นผู้ประกอบการโดยปรับตามผู้เรียน
หรอื "One-On-One Coaching" เพื�อเติมเต็มในสว่นที�ขาดหายไปของนวัตกรโครงการ
SPACE-F ในแต่ละราย ด้วยการสนับสนุนด้านองค์ความรู้ เครื�องมือ ตลอดจนป�จจัยต่างๆ ที�
เกี�ยวข้อง

"สตารท์อัพเป�นธุรกิจที�มีการเติบโตอยา่งรวดเร็ว ไมเ่หมือน SME ที�จะโตไปอยา่งช้าๆ ดัง
นั�นนวัตกรรมอาหารในโครงการ SPACE-F จึงต้องมีการวางแผนทางการตลาดที�กว้างกว่า
ในระดับประเทศ แต่จะต้องไปถึงในระดับนานาชาติ จึงเป�นความท้าทายที� สถาบันบริหาร
จัดการเทคโนโลยีและนวัตกรรม (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล มีความภาคภูมิใจในฐานะที�ได้
เป�นกําลังสําคัญในการรว่มผลักดันให้โครงการ SPACE-F ได้มีบทบาทในการกระตุ้นสตาร์ท
อัพสูร่ะดับโลกเพื�อการสรา้งสรรค์อาหารคุณภาพสูม่วลมนุษยชาติต่อไป" ศาสตราจารย์
ดร. นายแพทย์ภัทรชัย กีรติสิน ผู้อํานวยการสถาบันบริหารจัดการเทคโนโลยีและ
นวัตกรรม (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล กล่าวทิ�งท้าย
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