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1  ใน 100 มหาวิทยาลัย โลก คือ เป้าหมายของการก้าวสู่ระดับนานาชาติของสถาบันอุดมศึกษา 

ด้วยการพัฒนานวัตกรรมอัน เป็นประ โยชน์ต่อมวลมนุษยชาติ  ในฐานะที่ประ เทศ ไทย เป็น 

แหล่งทรัพยากรทางอาหารที่สำคัญอันอุดมสมบูรณ์ จะดี แค่ ไหนหาก ไทยจะสามารถช่วยยกระดับคุณภาพชีวิตของชาว โลก 

ได้ด้วยนวัตกรรมอาหาร

ศาสตราจารย์ นาย แพทย์บรรจง ม ไหสวริยะ อธิการบดีมหาวิทยาลัยมหิดล กล่าว ในฐานะหนึ่ง ในประธาน Co - Founder 

ของ โครงการSPACE-F ซึ่ง เป็น โครงการความร่วมมือพัฒนานวัตกรรมอาหาร แห่ง แรก ในประ เทศ ไทย  และภูมิภาค เอ 

เชียตะวันออก เฉียง ใต้ที่มี เป้าหมายมุ่งสู่ระดับ โลก ว่า จากที่ มหาวิทยาลัยมหิดล  ได้มีความร่วมมือกับสถาบันนวัตกรรม แห่งชาติ 

(NIA)  และ บริษัท  ไทยยู เนี่ยน กรุ๊ป จำกัด(มหาชน) ตั้ง แต่ปี 2562  ในฐานะที่มหาวิทยาลัยมหิดล 

เป็นฝ่ายสนับสนุนด้านองค์ความรู้  โดย ในระยะ แรก เริ่มจาก ในระดับคณะ ซึ่งมีคณะวิทยาศาสตร์ เป็นคณะทำงานหลัก ต่อมา 

ได้มีการขยายผลสู่ระดับมหาวิทยาลัย  โดย สถาบันบริหารจัดการ เทค โน โลยี และนวัตกรรม  (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล  ได้ 

เข้ามามีบทบาทหลัก ในการบริหารจัดการ เนื่องจาก โครงการ SPACE-F  ได้มีการขยาย เป้าหมายจากการมุ่งสู่การ เป็นครัว โลก 

หรือ "Kitchen of the World" สู่การ เป็น "Silicon Valley Food Tech"  เพื่อการบ่ม เพาะนวัตกรอาหาร โลก อีกทั้ง 

ในปีที่สองของ โครงการฯ  ได้มีภาค เอกชน ให้ความสน ใจร่วมมือ เพิ่มขึ้น คือ บริษัท  ไทย เบฟ เวอ เรจ จำกัด (มหาชน) ร่วม เป็น 

Corporate Partner  และ ในส่วนของSupporting Partners  ได้ แก่ บริษัท  เบทา โกร จำกัด (มหาชน)  และ บริษัทดีลอยท์ ทู้ช  

โธมัทสุ  ไชยยศ จำกัด

"ด้วยความพร้อมด้านบุคลากร และองค์ความรู้ด้านนวัตกรรมอาหาร 

เชื่อมั่นว่ามหาวิทยาลัยมหิดลจะสามารถต่อยอดสู่การผลักดัน ให้ประ เทศ ไทย เป็นที่พึ่งของชาว 

โลกด้านการผลิตอาหารคุณภาพจากนวัตกรรมอาหาร ซึ่งจะ เป็นประ โยชน์ต่อมวลมนุษยชาติ บนพื้นฐานความ 

เชี่ยวชาญทางวิชาการ ในสาขาต่างๆ ที่ เกี่ยวข้องของมหาวิทยาลัยมหิดล ซึ่ง เป็น เป้าหมายที่ยิ่ง ใหญ่กว่าการมุ่งสู่ 1  ใน 100 

มหาวิทยาลัย โลก" ศาสตราจารย์ นาย แพทย์บรรจง ม ไหสวริยะ อธิการบดีมหาวิทยาลัยมหิดล กล่าว

รองศาสตราจารย์ ดร.กัณยารัตน์ สุ ไพบูลย์วัฒน ภาควิชา เทค โน โลยีชีวภาพ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล กล่าว 

เสริม ในฐานะProject Manager ของคณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล ที่ส่ง เสริมEntrepreneurial  Innovation 

Ecosystem ร่วมกับภาค เอกชน แบบPublic-Private Partnership ตั้ง แต่การก่อตั้ง Global Innovation Incubator  ในปี 

2558 จนมาถึง โครงการ SPACE-F รุ่น แรก เมื่อปี 2562 ว่า คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล มีประสบการณ์ 

ในการสร้างสรรค์นวัตกรรมสู่การ เป็นทรัพย์สินทางปัญญา จากที่ผ่านมา ได้มีการจัดตั้ง Venture Club  เพื่อส่ง เสริม ให้นักศึกษา 

อาจารย์  และนักวิจัย ได้พัฒนาผลงานวิจัยสู่ เชิงพาณิชย์ นอกจากนี้ยังมีจุด แข็งด้านงานวิจัยdeep tech 

ซึ่งสามารถผลักดันสู่การสร้างสรรค์นวัตกรรมที่ส่งผลกระทบ ในระดับชาติ และนานาชาติ ได้หลากหลาย  โดย 

เฉพาะอย่างยิ่งด้านนวัตกรรมอาหาร  ซึ่งที่ผ่านมา  ได้ร่วมผลักดัน ให้นักศึกษา  และนักวิจัยของคณะฯ  ได้ก้าวสู้การ 

เป็นสตาร์ทอัพของ โครงการ SPACE-F  เพื่อร่วมสร้างสรรค์นวัตกรรมอาหารคุณภาพสู่ระดับ โลก ได้ต่อ ไป

" เป็นที่น่ายินดีที่ ในปีนี้ที่นอกจาก สถาบันบริหารจัดการ เทค โน โลยี และนวัตกรรม มหาวิทยาลัยมหิดล (iNT)  ได้ 

เข้ามามีบทบาทหลัก ในการบริหารจัดการ แลัว ยัง ได้ทัพ เสริมจาก วิทยาลัยนานาชาติ มาร่วมกับคณะวิทยาศาสตร์  

ในการผลักดัน โครงการ SPACE-F  ในนามมหาวิทยาลัยมหิดล  ให้คง เดินหน้าต่อ ไปอย่าง ไม่หยุดยั้ง 



ในการนำองค์ความรู้มาสร้างสรรค์ เพื่อตอบสนองยุทธศาสตร์ชาติ  และ เพื่อประ โยชน์ 

แห่งมวลมนุษยชาติตามปรัชญาของมหาวิทยาลัยมหิดล" รองศาสตราจารย์ ดร.กัณยารัตน์ สุ ไพบูลย์วัฒน กล่าว

ศาสตราจารย์ ดร. นาย แพทย์ภัทรชัย กีรติสิน ผู้อำนวยการสถาบันบริหารจัดการ เทค โน โลยี และนวัตกรรม (iNT) 

มหาวิทยาลัยมหิดลกล่าว ในฐานะรองประธาน Co-Founder ของ โครงการ SPACE-F 

ว่าด้วยประสบการณ์ที่คร่ำหวอดด้านการบ่ม เพาะสู่การ เป็นสตาร์ทอัพ  เพื่อผลักดันนวัตกรรมสู่ เชิงพาณิชย์ของ โครงการ 

SPACE-F ร่วมกับ สถาบันบริหารจัดการ เทค โน โลยี และนวัตกรรม (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล  เชื่อมั่น ได้ว่าจะสามารถผลักดัน ให้ 

โครงการ SPACE-F พัฒนานวัตกรรมอาหารสู่ระดับ โลก เพื่อประ โยชน์ แห่งมวลมนุษยชาติ  โดยที่ผ่านมาสถาบันบริหารจัดการ 

เทค โน โลยี และนวัตกรรม (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล ได้มีบทบาท ในการปั้นงานวิจัย และผลงานนวัตกรรมด้านอาหารตั้ง 

แต่การบ่ม เพาะ ในระยะ เริ่มต้น สู่การพัฒนาต่อยอดผลิตภัณฑ์สู่ เชิงพาณิชย์  และมุ่งมั่นพัฒนานวัตกร ให้ตอบ 

โจทย์กลุ่มสตาร์ทอัพต่อ ไป ให้ ได้มากที่สุด

ซึ่ง ในอาหาร แต่ละอย่างมีองค์ประกอบมากมาย วัตถุดิบอาหารหนึ่งอย่าง (ingredient) สามารถนำ ไป 

เป็นส่วนประกอบของอาหาร ได้อีกหลายอย่าง  แต่จะทำอย่าง ไรที่จะทำ ให้วัตถุดิบ แต่ละอย่างสามารถประกอบกัน 

เป็นอาหารคุณภาพ ที่มีรส เลิศ  และมากด้วยคุณค่าทางอาหาร  ในทรัพยากรที่มีความจำกัดมากขึ้น หรือ ในบริบทที่ แตกต่างกัน 

ไป ด้วยบทบาทของการ เป็นผู้นำ ในการสร้างสรรค์องค์ความรู้ของมหาวิทยาลัยมหิดล จะสามารถทำ ให้งานวิจัยด้านอาหารจาก 

ในห้องปฏิบัติการ ได้รับการต่อยอดสู่ เชิงพาณิชย์ ให้ เกิดคุณค่า และคุ้มค่า ได้ต่อ ไป

นอกจากนี้  ในการสร้างสรรค์สตาร์ทอัพนั้นต้อง เตรียมความพร้อม ในหลายด้าน ซึ่งนวัตกรที่ ได้รับคัด เลือก ให้ เข้าร่วม 

โครงการต่างมีผลิตภัณฑ์ เป็นของตัว เองอยู่ แล้ว บทบาทของ โครงการ SPACE-F คือวางหลักสูตรบ่ม เพาะสู่การ 

เป็นผู้ประกอบการ โดยปรับตามผู้ เรียน หรือ"One-On-One Coaching"  เพื่อ เติม เต็ม ในส่วนที่ขาดหาย ไปของนวัตกร โครงการ 

SPACE-F  ใน แต่ละราย ด้วยการสนับสนุนด้านองค์ความรู้ เครื่องมือ ตลอดจนปัจจัยต่างๆ ที่ เกี่ยวข้อง

"สตาร์ทอัพ เป็นธุรกิจที่มีการ เติบ โตอย่างรวด เร็ว  ไม่ เหมือน SME ที่จะ โต ไปอย่างช้าๆ ดังนั้นนวัตกรรมอาหาร ใน โครงการ 

SPACE-F จึงต้องมีการวาง แผนทางการตลาดที่กว้างกว่า ในระดับประ เทศ  แต่จะต้อง ไปถึง ในระดับนานาชาติ จึง 

เป็นความท้าทายที่ สถาบันบริหารจัดการ เทค โน โลยี และนวัตกรรม (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล มีความภาคภูมิ ใจ ในฐานะที่ ได้ 

เป็นกำลังสำคัญ ในการร่วมผลักดัน ให้ โครงการ SPACE-F  ได้มีบทบาท ในการกระตุ้นสตาร์ทอัพสู่ระดับ โลก 

เพื่อการสร้างสรรค์อาหารคุณภาพสู่มวลมนุษยชาติต่อ ไป" ศาสตราจารย์ ดร. นาย แพทย์ภัทรชัย กีรติสิน 

ผู้อำนวยการสถาบันบริหารจัดการ เทค โน โลยี และนวัตกรรม (iNT) มหาวิทยาลัยมหิดล กล่าวทิ้งท้าย

ติดตามข่าวสารที่น่าสน ใจจากมหาวิทยาลัยมหิดล ได้ที่ www.mahidol.ac.th

ที่มา: มหาวิทยาลัยมหิดล


