UHK1DNY1aguHaa
ANU:ONYIANEQS

s1897UN15UALaN1E il daus U

AMEZINYNAIENS UNIINY1aBURAE

UszarUsuussunad 2567




1) Uszihiu aauging wuiina Watudousu augivg wamansaiu Anvigauwaswanidouseous e

8NEAUNDIULUANISINTFINAING 18 wnviw 2567
v YA 1
d3Udayavesriidiusoy

AMEINYIANEANS UMINBIFEUNIAITAIN Ulee AaRs19158 A5.In159U Useuna AUR way N8

e

% 6 b %

A1En319158 AT dA1aR5 Lvane sesrmudiielasasaiugIukazivial wieauaieiintnn1aAiv

AlAAERS WANG T3Inen el 53189919158 WaguAaIng 31U 15 vinu

NARINNISAHINTIU

a

AyIneIMans uinendoning thlng 509eans19138 03.UseanS aassaude AaUR wagTuduimslir
Msfeusu AuzAnwgauLaztaniUAsuSsuianauyIneimans uanendeusaisaiy lulenaidou
AuginmansiitodnuigruuazuaniddsuiSeusuuimensenseduriesu fUanstaldunnsguseiu
wu9# Jatfugnisinnisiiounisaou n1339e egrsiiquain Tnadsuvusesujuanisils
1INIFIUAING 91U 5 eaUfURNT laun vesufufnisnieiniadians wesUfuRin13393nen Digital
Bioscience Laboratory viesufjUinsiail weslufin1smangns¥iuinnssy (Bioinnovation) weeUfumnis

nangnsTanmansiarifnssuuly (Materials Science) Uavinesiesias Learming Space
n1siwaanMsiidmInuUTulTsiauInsAiuuremtgny

ndunNLluNsUSUUTWRaUURNBu 9 THsiunsiinFunsussduunsguseAuuIu g WLy




2) AeiinegAIngrAans JuinIngrAaniwaiios thanuiinduilynmasiuuazdwindauaeig
898U 13 - 15 UNTIAN 2567 Q1 AMEINGIANENT NN INEIFBUTAEA A1AI81 IMIAUATUTN wazaneu

AUIAFUUIUNIYIAFIUST YLD TanIanYsys

ayUdayavasgiidiusay

LY

LY | o = 1 a v =
UNLIBUTTAVUTIUANWINDUUAI8NIT 100 AU IiQLiﬁluaaﬂllsﬁiUﬁulqli

o

NARINNISAEINTIU

13 - 15 UNT1AYN 2567 NANAATUIUIYIA @1 IMINEINTTINMUALTITNY1@n1zRIndau (Bioresources
and Environmental Biology) N3NN8 AMEINYIAIERNT URINIaeUARa SAuAULTIS DALY
suL dafanssumeRauinuginermansluinde “wdsnuuardunndon” Walannsieadnuinig
Fngmansuudladgmndnunagdandeuetgiadidy ndeuasuinuedninemansnaidiodiiu
UniSeuszaulseufnyineulalsnda 100 AU a1 AMEINGIANEAS UINeIFENTRS Aaten JandnuasUgy

LAZENETUAINNONUIUIYIRFITUST V281 JWIANYTYS

(%
I a

Tnglufilalotuil 13 uns1an 2567 firiuan 163uResAn 019138 as.5ei ygiudes sesnuufiie
AoansosRnsuarimaduLs $huinsntnaIAIvnTiven auginemans safuUsEsIu Lare1ast
UseInanansuIuIvIANSneInsTInImKkasdIInenan1isuInaey aun 819138 as.nva Indeiuan,
39IANENI19158 03.UgUNIY 999U waddla, 509AERT19158 AT NTUNITIAT aUFWUS, 819136 ATLALTNG

Waines uar 919138 Avdana wAna UafanTIuAmeRRYTInYEINeMmans

AanssuluafedilalonnalddnideuldiFousniunisiifanssuiinainvans 1wy n1seeniuy
wAn#0uat luxury product fisnwndswinden n1sduldounazisnmsvidalaveminiivuideuluiwndon
wazawns nsdnehilasnanafniiavanludaidin uasnszuaumstidaings venandu dnigeudls
Andusinwenisidudninenriansnaliios n3e Citizen Science wazaanunuiniutdndisaanaiy
MaINMANEMNTINN iU T BRI LMAINANEINATIN Tuflufignenudanndounuiviasuss
Tnglduaundindu iNaturalist Snde SenmzazuariniFouvedlsaioudadudysuyd lisuiinug fws

wazUszaunsal sulufernuaynawiuainianssuluessillusgadudg
nsieaINMsHduTIsInUTuTsiRIINsAuuYe LB

ran1sUseiulasansunTuiauuwulunsrangas/fanssussezdu ieliaenanesiuanuiens

YaangugnATtuauIAs

https://science.mahidol.ac.th/news/category/all-news/year-event-2567/page/2/



https://science.mahidol.ac.th/news/category/all-news/year-event-2567/page/2/

3) dnnuUszguFuNLNTRYING neldwada “Protein Biochemistry and Biotechnology” uag

AuuUTIUUANIT 1399 “Protein Structure Determination by X-ray Crystallography”
ayUdayavasgiidiusay

wIngndemalulagnszaounaisuys, an1tuiTonasdulasnseu (23AnSuMIY), uInenduleynn

(Osaka University) wagan1iuingnmansuazivnalulaguist (NAIST)
HAIINNITANE TN wazn15ur lUUTUUTenRaIN

sEnineTuil 22 B3 25 unsAu 2567 Amgingmans uninedeuiing Srufuinetieiusinseiag
laun uninedenalulagnszaaunaisuys, an1tuideuaidulasnsau (2IAN15UnITY), urnIngidsls
%111 (Osaka University) wazan1duingienansiazmalulaguisi (NAIST) daaudssyuduuuniiaivinis
nel@iite “Protein Biochemistry and Biotechnology” wasduuunesufufnig 1304 “Protein Structure
Determination by X-ray Crystallography” Tnefidngussesa LﬁaL“fJumiLwaLLwiaqﬁmwiﬁLﬁﬂmnms
Aduvasnnnasd dndvnig nantiugaufnwislulssmauazinasana wasfunadalonals
nstEIun waniasuaug Ussaunisal eafunantsise Weudadunisaianiatnglunisinmn
eAselRAnduszwineindde aartunisAnwmasaaumissnuniady uasnaenvu Tussiuefuaz
UIUIYIR

el MsdaUsEgadusuIdIvINITUarduNuBeUfianisluaseiieglunsauvesniswauilasenis

9

4

Audanududanisinulysiuengisdasanalansnfog1ensusas elasunisatduayusulszanaain

Y

] % s (%

dnauddnnsgnsianisaaudne Ingaaians Idenazuinnssy (ad.e1.) neldlasinisndnlay
WINeNdy (Reinventing University) Usedndsuuseanas 2566 Tinuaminenaglungun1sideseauuun
wiivadlan (Global and Frontier Research) tiaidunisimunlasenisuazduiniounnusinianu
iBUITAVLINITIRHIUNALN Visiting Professor saufiuuvnanendelnglungunisideszauwuavii
vaslan flannnin 2 danduiuly

dmfumsuszandunundeivnig luiud 22 unsieu 2567 Wm0 5 aandu ans
UauolazeAUT1enan1TI 8 TUAUAI99) filiznfiu Protein Biochemistry and Biotechnology Wavia
9 Wade laun
1. Versatility of MarR domain in the regulation of phenolic compound utilization
Iy 509189519136 A.auen Ulngusen annuminendeuding
2. Laboratory evolution as a foundational tool for protein engineering
10y §978Mmans19158 az.ugiianl vedianna 9InumIne deuiing

3. Regulation of photosynthesis under fluctuating light conditions




1ay Prof. Dr. Genji Kurisu aanunn3ingnaglowin

4. Structural analysis of the flagella motor
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story of P218
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9. Where did we come from? Experimental insights into eukaryogenesis
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	สรุปข้อมูลของผู้มีส่วนร่วม
	คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหาสารคาม นำโดย ศาสตราจารย์ ดร.ไพโรจน์ ประมวล คณบดี และ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วุฒิศาสตร์ โชคเกื้อ รองคณบดีฝ่ายโครงสร้างพื้นฐานและภูมิทัศน์ พร้อมด้วยหัวหน้าภาควิชาคณิตศาสตร์ ฟิสิกส์ ชีววิทยา เคมี รวมถึงอาจารย์ และบุคลากร จำนวน...
	ผลจากการมีส่วมร่วม
	คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล นำโดย รองศาสตราจารย์ ดร.ประสิทธิ์ สุวรรณเลิศ คณบดี และทีมผู้บริหารให้การต้อนรับ คณะศึกษาดูงานและแลกเปลี่ยนเรียนรู้จากคณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหาสารคาม ในโอกาสเยือนคณะวิทยาศาสตร์เพื่อศึกษาดูงานและแลกเปลี่ยนเรียนรู้แนวท...
	การนำผลจากการมีส่วนร่วมมาปรับปรุงพัฒนาการดำเนินงานของหน่วยงาน
	กลับมาวางแผนในการปรับปรุงห้องปฏิบัติการอื่น ๆ ให้ร่วมการเข้ารับการประเมินมาตรฐานระดับนานาชาติ เพิ่มขึ้น
	2)  ค่ายทักษะวิทยาศาสตร์ ปั้นนักวิทยาศาสตร์พลเมือง นำความรู้วิทย์แก้ปัญหาพลังงานและสิ่งแวดล้อมอย่างยั่งยืน 13 – 15 มกราคม 2567 ณ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล ศาลายา จังหวัดนครปฐม และอุทยานสิ่งแวดล้อมนานาชาติสิรินธร ชะอำ จังหวัดเพชรบุรี
	สรุปข้อมูลของผู้มีส่วนร่วม
	นักเรียนระดับมัธยมศึกษาตอนปลายกว่า 100 คน โรงเรียนอัสสัมชัญธนบุรี
	ผลจากการมีส่วมร่วม
	13 – 15 มกราคม 2567 หลักสูตรนานาชาติ สาขาทรัพยากรชีวภาพและชีววิทยาสภาวะแวดล้อม (Bioresources and Environmental Biology) ภาควิชาชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล ร่วมกับโรงเรียนอัสสัมชัญธนบุรี จัดกิจกรรมค่ายพัฒนาทักษะวิทยาศาสตร์ในหัวข้อ “พลังงาน...
	โดยในพิธีเปิดเมื่อวันที่ 13 มกราคม 2567 ที่ผ่านมา ได้รับเกียรติจาก อาจารย์ ดร.ระพี บุญเปลื้อง รองคณบดีฝ่ายสื่อสารองค์กรและวิเทศสัมพันธ์ รักษาการหัวหน้าภาควิชาชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร์ ร่วมกับประธาน และอาจารย์ประจำหลักสูตรนานาชาติทรัพยากรชีวภาพและชีววิทย...
	กิจกรรมในครั้งนี้เปิดโอกาสให้นักเรียนได้เรียนรู้ผ่านการทำกิจกรรมที่หลากหลาย เช่น การออกแบบผลิตภัณฑ์ luxury product ที่รักษาสิ่งแวดล้อม การปนเปื้อนและวิธีการบำบัดโลหะหนักที่ปนเปื้อนในสิ่งแวดล้อมและอาหาร การศึกษาไมโครพลาสติกที่สะสมในสิ่งมีชีวิต และกระบว...
	การนำผลจากการมีส่วนร่วมมาปรับปรุงพัฒนาการดำเนินงานของหน่วยงาน
	นำผลการประเมินโครงการมาปรับพัฒนาแผนในการหลักสูตร/กิจกรรมระยะสั้น เพื่อให้สอดคล้องกับความต้องการของกลุ่มลูกค้าในอนาคต
	https://science.mahidol.ac.th/news/category/all-news/year-event-2567/page/2/
	3)  จัดงานประชุมสัมมนาเชิงวิชาการ ภายใต้หัวข้อ “Protein Biochemistry and Biotechnology” และสัมมนาเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “Protein Structure Determination by X-ray Crystallography”
	สรุปข้อมูลของผู้มีส่วนร่วม
	มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี, สถาบันวิจัยแสงซินโครตรอน (องค์การมหาชน), มหาวิทยาลัยโอซาก้า (Osaka University) และสถาบันวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีนารา (NAIST)
	ผลจากการมีส่วมร่วม และการนำไปปรับปรุงพัฒนา
	ระหว่างวันที่ 22 ถึง 25 มกราคม 2567 คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล ร่วมกับเครือข่ายพันธมิตรต่างๆ ได้แก่ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี, สถาบันวิจัยแสงซินโครตรอน (องค์การมหาชน), มหาวิทยาลัยโอซาก้า (Osaka University) และสถาบันวิทยาศาสตร์และเทคโน...
	ทั้งนี้ การจัดประชุมสัมมนาเชิงวิชาการและสัมมนาเชิงปฏิบัติการในครั้งนี้อยู่ในกรอบของการพัฒนาโครงการศูนย์ความเป็นเลิศทางด้านโปรตีนเอกซเรย์คริสตัลโลกราฟีอย่างครบวงจร ซึ่งได้รับการสนับสนุนงบประมาณจาก สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนว...
	วันที่ 24 มกราคม 2567 ณ ห้องประชุมอาคารสตางค์ มงคลสุข และห้อง K414, K418 มีการปฏิบัติการทั้งหมด 5 หัวข้อหลัก ได้แก่  Basics of X-ray crystallography, Data collection strategies, Data processing and reduction, Phasing methods และ Crystal harvesting and...
	และในวันที่ 25 มกราคม 2567 ณ ห้อง P114 ปิดท้ายด้วย 5 หัวข้อหลัก เพื่อเป็นการสรุปผลของการสัมมนาเชิงปฏิบัติการจากตลอดทั้ง 3 วัน ซึ่งประกอบไปด้วย Basics of electron microscopy, Protein structure databases, Model building and refinement (Hands-on compute...
	การนำผลจากการมีส่วนร่วมมาปรับปรุงพัฒนาการดำเนินงานของหน่วยงาน
	พัฒนาโครงการศูนย์ความเป็นเลิศทางด้านโปรตีนเอกซเรย์คริสตัลโลกราฟีอย่างครบวงจร และสร้างเครือข่ายในการพัฒนางานวิจัยให้เกิดขึ้นระหว่างนักวิจัย สถาบันการศึกษาตลอดจนหน่วยงานภาครัฐ และภาคเอกชน ในระดับชาติและนานาชาติ
	4)  คณะวิทย์ ม.มหิดล จับมือ เนสท์เล่ และเครือข่ายพันธมิตร ลงนาม MOU โครงการ SPACE-F ในงานแถลงข่าว “Collaboration for the Future of Food” เพื่อร่วมขับเคลื่อนอนาคตวงการอาหารไทย พร้อมสร้างระบบนิเวศที่ส่งเสริมโอกาสการเติบโตของ FoodTech Startup ในการพัฒนา...
	สรุปข้อมูลของผู้มีส่วนร่วม
	สำนักงานนวัตกรรมแห่งชาติ (องค์การมหาชน), บริษัท ไทยยูเนี่ยน กรุ๊ป จำกัด (มหาชน), เนสท์เล่ อินโดไชน่า
	ผลจากการมีส่วมร่วม
	12 กุมภาพันธ์ 2567 คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล ร่วมกับเครือข่ายพันธมิตร สำนักงานนวัตกรรมแห่งชาติ (องค์การมหาชน), บริษัท ไทยยูเนี่ยน กรุ๊ป จำกัด (มหาชน) จับมือ เนสท์เล่ อินโดไชน่า องค์กรอาหารและเครื่องดื่มรายใหญ่ ที่มีแบรนด์ผลิตภัณฑ์ที่มีชื่อเสีย...
	การนำผลจากการมีส่วนร่วมมาปรับปรุงพัฒนาการดำเนินงานของหน่วยงาน
	ร่วมมือในรูปแบบนวัตกรรมแบบเปิด (Open Innovation) ที่จะเสริมสร้างความร่วมมือระหว่างภาครัฐและเอกชน  (Public-Private Partnership) สร้างผู้ประกอบการด้านเทคโนโลยีอาหารสำหรับผู้ที่สนใจในการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีอาหารและศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง เพื่อเปิดมุมมองในก...

