
                                                                                                                                                                          
 

As of 26 Mar 2016 

ขา่วประชาสมัพนัธ ์ 

 

ไทยยเูนีย่นขานรบันโยบายรฐั “Food Innopolis” 

ลงทนุเพิม่กวา่ 200 ลา้น เปิดตวัโรงงานตน้แบบ 

และขยายพืน้ทีศ่นูยน์วตักรรมเพิม่อกีเทา่ตวั พรอ้มจบัมอื 3 สถาบนั 

ใหท้นุการศกึษาพฒันาบคุลากรระดบัปรญิญาโทและเอก 

  
31 มนีาคม 2559, กรงุเทพฯ– บรษิทั ไทยยเูนีย่น กรุป๊ จ ากดั (มหาชน) หรอื ทยี ูผูผ้ลติและแปรรปู
ปลาทูนา่บรรจุกระป๋องรายใหญ่ทีสุ่ดของโลก และเป็นเจา้ของแบรนดอ์าหารทะเลช ัน้น าท ัว่โลก 
หลังจากทีไ่ดร้เิริม่ความรว่มมอืดา้นวจิัยและพัฒนา กบัมหาวทิยาลัยมหดิล ในการเปิดศนูยน์วัตกรรมแห่งแรก 
(Global Innovation Incubator - Gii) ณ คณะวทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยมหดิล เมือ่ปี 2557 ทีผ่่าน
มา โดยมวีัตถปุระสงคเ์พือ่เป็นศนูยก์ลางการวจิัยและพัฒนาผลติภณัฑข์องบรษัิทในเครอืทั่วโลก รวมทัง้เป็น
ศูนยก์ลางในการคดิคน้เทคโนโลยแีละนวัตกรรม ทีจ่ะน ามาพัฒนาปรับปรุงกระบวนการผลติและหมวดหมู่
ผลติภัณฑต์่างๆ เพือ่สรา้งประโยชน์และคุณค่าใหก้ับผูบ้รโิภค และผูม้สี่วนเกีย่วขอ้งทุกฝ่าย โดยท าหนา้ที่
เชือ่มโยงทางวทิยาการโภชนาการสมยัใหม ่เขา้กบันวัตกรรมการผลติ เพือ่สรา้งสรรคผ์ลติภัณฑท์ีต่อบสนอง
ตอ่ความตอ้งการของตลาด และอตุสาหกรรมอาหารโลกอยา่งยัง่ยนื 
 
เพือ่เป็นการต่อยอดงานวจิัยของศูนยน์วัตกรรมฯ แห่งนี้ต่อไป ไทยยูเนี่ยนไดทุ้่มงบประมาณรวมกว่า 200 
ลา้นบาท เพือ่สรา้ง “โรงงานตน้แบบ” ส าหรับการคน้ควา้วจัิยพัฒนาเทคโนโลยกีารผลติและแปรรูปทีล่ ้า
สมยัทีส่ดุในโลก ดว้ยเครือ่งมอือปุกรณ์ทีอ่อกแบบพัฒนาขึน้โดยเฉพาะเพือ่การศกึษาวจิัยอาหาร อกีทัง้ไดม้ี
การขยายพื้นที่ศูนย์นวัตกรรมฯ เพิม่อีกเท่าตัว การลงทุนในครัง้นี้ จะส่งเสรมิการท าผลงานวจัิยใหก้ับ
นักวทิยาศาสตร ์ใหม้นีวัตกรรมใหม่และผลติภัณฑใ์หม่ๆ  มากยิง่ขึน้อกีดว้ย มั่นใจสรา้งนวัตกรรมใหม่ทีเ่นน้
คุณภาพและยั่งยนื โดยในงานแถลงขา่วดังกล่าวนี้ไดรั้บเกยีรตจิาก พณ ฯ ดร.สมคดิ จาตศุรพีทิกัษ ์รอง
นายกรัฐมนตร ีมาเป็นประธานในพธิ ี
 
นายธรีพงศ ์จนัศริ ิประธานกรรมการบรหิารและประธานเจา้หนา้ทีบ่รหิาร บรษิทั ไทยยูเนีย่น กรุ๊ป 
จ ากดั (มหาชน) กล่าวว่า “ศูนยน์วัตกรรมแห่งนี้ถือเป็นหนึง่ในกลยุทธ์หลักของบรษัิทไทยยูเนี่ยน ทีใ่ห ้
ความส าคัญกับการเพิม่คุณค่าทางนวัตกรรม ซึง่มบีทบาทส าคัญเป็นอย่างยิง่ในการผลักดันการเตบิโตของ
รายไดก้ลุม่ ใหส้ามารถบรรลเุป้าหมาย ที ่8 พันลา้นเหรยีญสหรัฐ การสรา้งคุณค่านวัตกรรมมบีทบาทส าคัญ
ในการด าเนนิธรุกจิใหโ้ดดเดน่และยัง่ยนื การคดิคน้พัฒนานวัตกรรมจะชว่ยสรา้งความสามารถในการแขง่ขัน 
สรา้งความแตกตา่ง และเพิม่ศักยภาพใหก้บัอตุสาหกรรมอาหารของโลก   
 
และเพือ่เป็นการต่อยอดงานวจิัยของศูนยน์วัตกรรมแห่งนี้ต่อไป เราไดจ้ัดสรรงบประมาณรวมกว่า 200 ลา้น
บาท เพือ่ขยายพืน้ทีศู่นยน์วัตกรรมฯ เพิม่อกีเท่าตัว และสรา้ง “โรงงานตน้แบบ” เพือ่ใชใ้นศกึษางานวจัิย
ตอ่ไป พรอ้มกันนี้ยังไดจ้ับมอืกับ 3 มหาวทิยาลัยชัน้น า ลงนามขอ้ตกลงเพือ่เพิม่ศักยภาพของบคุลากรดว้ย
การใหทุ้นวจัิยแกบ่คุลากรของไทยยเูนี่ยน ใหศ้กึษาในระดับปรญิญาโท และปรญิญาเอก โดยความร่วมมอื
กับสถาบันการศกึษา 3 แห่ง ไดแ้ก่ มหาวทิยาลัยมหดิล มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร ์และมหาวทิยาลัย
เทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุร ี โครงการร่วมมอืในขอ้ตกลงดังกล่าว เป็นการสนับสนุนส่งเสรมิใหบ้ัณฑติ 
และนักวทิยาศาสตรข์องศูนยน์วัตกรรมฯ ไดม้กีารเรยีนรูแ้ละพัฒนาศักยภาพร่วมกัน สามารถศกึษาวจัิยจาก
ประสบการณ์จรงิ และยงัมโีอกาสเขา้ท างานกบัไทยยเูนีย่นตอ่ไปในอนาคตอกีดว้ย” 
 
 



                                                                                                                                                                          
 

As of 26 Mar 2016 

ทางดา้น คณบด ีคณะวทิยาศาสตร ์ มหาวทิยาลยัมหดิล – รองศาสตราจารย ์ดร. สทิธวิฒัน ์เลศิศริ ิ 
กลา่ววา่ “เป็นทีท่ราบกนัดวีา่ มหาวทิยาลัยมหดิล ใหค้วามส าคัญอยา่งยิง่ต่อการสนับสนุนความร่วมมอืดา้น
งานวจิัย และพัฒนาทางวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ีรวมทัง้การคดิคน้นวัตกรรมร่วมกับภาคเอกชน ซึง่จะมี
ผลอยา่งมากทัง้ตอ่คณุภาพชวีติ ความมัน่คงดา้นอาหาร การสรา้งงาน เศรษฐกจิ สงัคม และตอ่ความสามารถ
ในการแขง่ขนัของประเทศ โดยมุง่เนน้การใชอ้งคค์วามรูท้างวทิยาศาสตร ์ในการสรา้งงานวจิัยและนวัตกรรม
ทีส่ าคัญมาอยา่งตอ่เนือ่งในทกุดา้น สว่นหนึง่คอืการสง่เสรมิใหเ้กดิการศกึษาคน้ควา้แลกเปลีย่นขอ้มลูความรู ้
ระหวา่งนักวจัิยในทกุระดับทัง้ในและตา่งประเทศ รวมทัง้การใหค้วามส าคัญตอ่การสรา้งและพัฒนาทรัพยากร
บคุคล ทีม่คีวามรูค้วามเชีย่วชาญในการประยุกตใ์ชว้ทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ีเพือ่ตอบโจทยแ์กปั้ญหา
ดา้นต่างๆ ของทุกภาคสว่น การรเิริม่ความร่วมมอืระหว่างมหาวทิยาลัยมหดิล โดยคณะวทิยาศาสตร ์กับ
เครอืขา่ยนักวจิัยของไทยยเูนีย่นทัว่โลก ผา่นศนูยน์วัตกรรม Global Innovation Incubator (Gii) ของไทยยู
เนี่ยน ตั ้งแต่เดือนธันวาคม ปี 2557 ที่ผ่านมานับว่ามีความกา้วหนา้เป็นล าดับ คณะวิทยาศาสตร์
มหาวทิยาลัยมหดิล ไดร้วบรวมคณาจารยแ์ละนักวจิัยผูท้รงคณุวฒุดิา้นตา่งๆ ทัง้วจิัยพืน้ฐานและวจิัยประยกุต ์
เขา้รว่มทมีวจิัยทีศ่นูยน์วัตกรรมฯ ดังกลา่ว บคุลากรและนักศกึษาของคณะวทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยมหดิล 
ไดร้่วมศกึษาวจัิยอย่างใกลช้ดิกับนักวจัิยของบรษัิทฯ จงึนับไดว้่า GII เป็นศูนยก์ลางการศกึษาคน้ควา้
นวัตกรรมดา้นโภชนาการ ทีม่บีทบาทส าคัญยิง่ในการสรา้งประโยชนต์่อสังคม ดา้นสขุภาพอนามัย และสรา้ง
คณุคา่ตอ่ผลติภณัฑอ์าหารเพือ่ผูบ้รโิภค  
 

การลงทุนของบรษัิทไทยยูเนี่ยน ในการสรา้งโรงงานตน้แบบและขยายพื้นที่ศูนยน์วัตกรรมฯ จงึเป็นการ

ด าเนินการที่สอดคลอ้ง และตอบสนองกับนโยบายของรัฐบาล ในการปฏริูปประเทศไทยใหเ้ป็น “เมอืง

นวตักรรมอาหาร” หรือ “Food Innopolis” เพื่อใหป้ระเทศไทยกา้วสู่การเป็นศูนยก์ลางของการน า

วทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีีท่ันสมยั มาใชใ้นการวจัิยและพัฒนานวัตกรรมทีม่มีลูคา่ตอ่อตุสาหกรรมอาหาร 

และจากการที ่หลักสูตรบัณฑติศกึษาที่คณะวทิยาศาสตร์ มหาวทิยาลัยมหดิล เป็นหลักสูตรนานาชาตทิี่

ไดรั้บการยอมรับในมาตรฐานสากล คณะวทิยาศาสตร ์จงึไดเ้สนอใหม้กีารเริม่ “โครงการพัฒนาผูเ้ช ีย่วชาญ

ดา้นวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหารเพือ่ตอบโจทยว์จิัยของภาคเอกชนและสงัคม” ผ่านการผลติ

บณัฑติระดบัปรญิญาโทและปรญิญาเอกร่วมกบัภาคเอกชน  บริษัทไทยยูเนี่ยนซึง่เล็งเห็นถึง

ความส าคัญในการพัฒนาทรัพยากรมนุษยข์องประเทศ จงึไดส้นับสนุนโครงการดังกลา่ว และเป็นทีน่่ายนิดวี่า

ไดม้กีารขยายความร่วมมอืโครการนี้ไปยังสถาบันการศกึษาชัน้น าอกีสองสถาบันดว้ย ความร่วมมอืในการ

ผลติบัณฑติระดับบัณฑติศกึษา ระหว่างบรษัิทไทยยูเนี่ยนกับมหาวทิยาลัยทัง้สามสถาบัน จงึนับเป็นปัจจัย

ส าคัญทีส่ง่ผลประโยชน์สงูสดุต่อประเทศ ไมเ่พยีงแต่ดา้นการศกึษาวจัิยเท่านัน้ แต่ยังประโยชน์ต่อทุกภาค

สว่นทีเ่กีย่วขอ้งทัง้ในระดับจลุภาคขององคก์ร และระดับมหภาคของประเทศอยา่งยั่งยนื เป็นโครงการทีช่ว่ย

เพิม่ขดีความสามารถในการแขง่ขนั ในอตุสาหกรรมอาหารของไทยใหท้ัดเทยีมกับคู่แขง่ในระดับโลก อันจะ

น ามาซึง่ความภาคภมูใิจตอ่มหาวทิยาลัยมหดิล และสรา้งประโยชนต์อ่ประเทศชาตติอ่ไปอกีดว้ย”  

ดร. ธญัญวฒัน ์เกษมสวุรรณ ผูอ้ านวยการดา้นนวตักรรม บรษิทั ไทยยูเนีย่น กรุ๊ป จ ากดั (มหาชน) กล่าวปิด

ทา้ยวา่ “ ผมมคีวามภาคภมูใิจเป็นอยา่งมากทีศ่นูยน์วัตกรรมแหง่แรกของบรษัิทไทยยเูนีย่น โดยความรว่มมอื

กบัมหาวทิยาลยัมหดิล มคีวามกา้วหนา้เตบิโตอยา่งรวดเร็ว  โดยมกีารแลกเปลีย่นขอ้มลูการวจิัยกบัเครอืขา่ย

ของไทยยเูนีย่นทั่วโลก เพือ่ใหเ้กดิประโยชนส์งูสดุ รวมทัง้มกีารจัดสรรงบประมาณกว่า 200 ลา้นบาทในการ

สรา้ง “โรงงานตน้แบบ” และขยายพื้นทีใ่นการท าการศกึษาวจัิยเพิม่ขึน้อกีเท่าตัว โดยจะมพีืน้ทีส่ าหรับ

งานวจิัยเพิม่ขึน้อกี 600 ตารางวา จากพืน้ทีเ่ดมิ 600 ตารางวา รวมมพีืน้ทีท่ัง้หมด 1,200 ตารางวา เพือ่

รองรับนักวทิยาศาสตร ์และนักวจิัยทีม่ากขึน้ จากเดมิทีม่นัีกวทิยาศาสตรเ์ขา้มารว่มงานกับศนูยน์วัตกรรมของ

ไทยยูเนี่ยนเกือบ 100 ท่าน จะสามารถขยายเพิ่มขึน้อีกเป็นเท่าตัว  การลงนามความร่วมมือ กับ

มหาวทิยาลัยมหดิล มหาวทิยาลัยเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบรุ ีและมหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร ์เพือ่เพิม่

ศักยภาพบุคลากรของไทยยูเนี่ยน และนักศกึษาระดับบัณฑติศกึษาในการศกึษาวจิัยดา้นอาหาร และ 

วศิวกรรม ซึง่ไทยยเูนี่ยน จะเป็นผูส้นับสนุนดา้นเงนิทุนวจัิย และสถานทีส่ าหรับงานวจัิย อาท ิหอ้งแล็บของ
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ศูนย์นวัตกรรมที่พรอ้มดว้ยอุปกรณ์และเทคโนโลยีที่ทันสมัยส าหรับการวจัิย และคน้ควา้ดา้นปลาทูน่า

โดยเฉพาะ รวมถงึพืน้ทีข่องโรงงานตน้แบบทีไ่ดข้ยายพืน้ทีเ่พิม่เตมิ อกีทัง้นักนักศกึษาทัง้ปรญิญาโทและ

ปรญิญาเอก ทีไ่ดรั้บทนุสนับสนุนผลงานวจิัย ยงัจะมโีอกาสไดร้ว่มงานกับบรษัิทฯ ตอ่ไปในอนาคตอกีดว้ย” 

 
# # # 

 
 
เกีย่วกบั ไทยยเูนีย่น กรุป๊ จ ากดั (มหาชน) หรอื ทยี ู 

เป็นเวลากวา่ 38  ปีที ่บรษัิท ไทยยเูนีย่น กรุ๊ป จ ากดั (มหาชน) ไดส้นองตอบความตอ้งการของผูบ้รโิภคทั่วโลกในดา้น

ผลติภัณฑ ์ทีม่คีณุภาพ ปลอดภัย และสะดวกในการรับประทาน  วันนี้ไทยยูเนี่ยนถอืเป็นผูผ้ลติทนู่าบรรจุกระป๋องทีใ่หญ่

ทีสุ่ดของโลก และเป็นหนึ่งในผูผ้ลติอาหารทะเลรายใหญ่ของโลกโดยมียอดขายกว่าหนึ่งแสนลา้นบาทต่อปี  3.8 

พันลา้นเหรยีญสหรัฐ และมกีารจา้งงานกวา่ 46,000 ต าแหน่งทัว่โลก  

ตลอดเวลาเราทุ่มเทการผลติสนิคา้อาหารทะเลทีม่คีณุภาพและความปลอดภัยสงู และใสใ่จในเรือ่งรสชาต ิและความ

สะดวก เพือ่ตอบสนองความตอ้งการของลกูคา้และสรา้งความพงึพอใจสงูสดุใหก้ับผูบ้รโิภคทั่วโลก  เราเป็นเจา้ของแบ

รนดช์ัน้น าในตา่งประเทศ เชน่ Chicken of the Sea, John West, Petit Navire, Parmentier, Mareblu, Century, 

King Oscar  และแบรนดท์ีจ่ าหน่ายภายในประเทศไทย เชน่ ซเีล็ค ฟิชโช และเบลลอตตา้  

ในฐานะทีก่ลุม่บรษัิทไทยยเูนีย่น เป็นบรษัิททีย่ดึมั่นในนวัตกรรม และการรับผดิชอบตอ่สงัคมและสิง่แวดลอ้ม เราภูมใิจ

ทีไ่ดเ้ขา้เป็นภาคขีอ้ตกลงระดับโลกแห่งสหประชาชาต ิ หรือ ยูเอ็น โกลบอล คอมแพค เป็นหนึ่งในผูร้่วมกอ่ตัง้มูลนิธิ

เพือ่ความยั่งยนืของอาหารทะเลสากล รวมทัง้เป็นบรษัิทอาหารแห่งแรกเพยีงบรษัิทฯ เดยีวของประเทศไทย ไดรั้บการ

คัดเลอืกเป็นสมาชกิในกลุม่ดัชนีความย่ังยนืของดาวโจนส ์(Dow Jones Sustainability Indices หรอื DJSI) ปี 2557-

2558 ตดิตอ่กนัสองปีซอ้น ในกลุม่ Emerging Markets หมวดอตุสาหกรรมอาหาร 

ขอขอ้มูลเพิม่เตมิเกีย่วกบั บรษิทั ไทยยูเนีย่น กรุป๊ จ ากดั (มหาชน)  
ไดท้ี ่ www.thaiuniongroup.com 
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